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La Banane et le commerce équitable

Produire des bananes : pas si simple
La production de bananes desserts pose le problème des conditions de travail et du niveau de vie des
ouvriers agricoles et des petits producteurs. Même en travaillant durement, ils n’arrivent pas à se
nourrir comme il faudrait. Nombreux sont ceux qui souffrent de la faim.

Quelles solutions ?
Il existe des associations qui tentent de les aider afin d'améliorer leurs conditions de vie. 
Des petits producteurs se regroupent en coopératives ce qui leur permet d’acheter en
commun des machines ou des grandes quantités de graines pour les payer moins cher. Dans
les pays consommateurs, des associations envoient des courriers aux grands producteurs de
bananes afin de réclamer des conditions de travail et des salaires corrects.
D’autres associations s’efforcent d’organiser un commerce équitable entre les petits
producteurs de bananes et les acheteurs  : les bananes sont achetées à des prix plus hauts
que d’habitude, pour permettre aux producteurs de mieux gagner leur vie et de mieux payer
leurs ouvriers.

Une consommation responsable
Artisans du Monde (AdM) est une de ces associations. Elle encourage également la
transformation sur place, pour que la plus-value reste dans les pays producteurs. En France
AdM œuvre pour développer une filière distribution de produits équitables en faisant du
"lobbying" pour favoriser les filières équitables auprès des autorités et des médias et en
formant les consommateurs à une consommation responsable. 
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     FRUANDES est une entreprise pionnière de fruits séchés très nutritifs et de très grande
qualité environnementale et sociale. Cette entreprise, née en 2001 regroupe 7 associations de
petits producteurs indépendants, tous victimes directes ou indirectes du conflit armé qui a
ravagé le pays pendant des années. S’appuyant sur des groupes de femmes veuves, deux
entrepreneurs lancèrent les premières exportations de fruits séchés vers le Canada. Dès 2007,
la production commença à se convertir à l’agriculture biologique pour atteindre en 2016 plus de
125 ha de production certifiée biologique et équitable (WFTO). En 2017, une nouvelle usine de
conditionnement a été inaugurée à Ibagué pour le séchage des fruits et le conditionnement des
produits finis.

                                                              

Les bananes sont sélectionnées, lavées puis elles sont pelées et tranchées avant d’être
déshydratées à chaud. Après refroidissement, les bananes séchées sont conditionnées. Pour
obtenir 100g de fruit séchés, il faut entre 3 et 4 bananes. 

L'entreprise pratique un prépaiement de 50% du prix 8 à 15 jours avant la livraison, et garantit
un prix stable pour toute l'année représentant au moins 25 % du prix du produit fini.
Elle facilite l’accès aux responsabilités des producteurs marginalisés : au minimum, 10 % des
employés ont occupé des places de leaders dont 20 % de femmes.
Fruandes appuie le développement communautaire et tous les employés ont un contrat à durée
indéterminée. Le développement d’une production biologique avec un objectif "zéro déchets"
est en cours.
L'entreprise accompagne également un processus de certification en valorisant le sol des
montagnes andines et de grands arbres fruitiers fournissant une ombre naturelle aux cultures.
Elle encourage le développement de la culture biologique et des cultures associées (bananes,
arbres, café…).
Pour la préparation des fruits secs Fruandes fait travailler des mères célibataires et des petits
agriculteurs.
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Situées dans les Andes colombiennes, ces associations
comptent 330 familles bénéficiaires, 55 salariés à l’usine de
transformation dont 75% de femmes.L’entreprise réalise
94% de ses ventes à l’export. Les bananes desserts
destinées à être séchées sont produites dans la province
andine de Tolima au centre-ouest du pays (36 familles)
entre 1 100 m et 1 800 m d'altitude. Les bananes sont
récoltées toute l’année. L’agriculteur coupe les régimes
encore un peu verts afin qu’ils soient à maturité lorsqu'ils
arrivent à l’usine quelques jours après. 
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